
Taglieri

Bruschette al pomodoro  €7

Selezione di salumi  €17

Selezione di formaggi €17

Antipasti

Invernizzi e Rota ogni martedì scende da Pasturo e lascia in mani fidate il

suo burro, per la cucina e i dolci, e i formaggi per i nostri taglieri

Il salame di Varzi di “Thogan Porri” è qualcosa che crea dipendenza,

quando siamo in astinenza suo figlio “Gentile” ce lo consegna,

per far compagnia al suo “pancettone” nei nostri taglieri

Gamberi (**) in crosta di mandorle, cavolo rosso e mayo all’arancia € 11 (1-2-3-8-12)

Cubotti di quartirolo in pane panko con composta di fichi senapata € 10 (1-7-10)

Crostoni con fegatini alla toscana e cipolla in agrodolce € 10 (1-12)

Sformato di melanzane gratinato, cuore di scamorza e coulis di pomodoro € 10 (3-7)

Carasau gratinato con peperoni, cipolla caramellata e chevre € 10 (1-7-12)

Tartare di manzo con burrata, pomodorini confit e olio al basilico € 12 (7)



Primi
Sara dopo aver pulito le Ricciole e preparato la salsa trova anche il tempo per

impastare gli gnocchi di grano saraceno

Sabino trafila le paste del nostro menù con le farine biologiche del 

mulino Marino, che utilizziamo anche per tutte le altre preparazioni 

dolci e salate della cucina

Risotto cacio, pepe e mirtilli € 15 (7-9)

Caserecce con ragù bianco di coniglio, lardo e limone € 15 (1-7)

Paccheri con sugo di ricciola e datterini € 18 (1-3-4-9-12)

Gnocchi di grano saraceno saltati con bresaola, burro e parmigiano € 15 (1-3-7)

Crespelle con cavolo rosso, taleggio di malga e chutney di mele € 14 (1-3-7-12)

Tagliatelle con crema di zucca arrosto, guanciale croccante e scaglie di pecorino € 14 (1-3-7)

Secondi
Quando ero bambino, guardavo con stupore il mio papà “ciucciare” con gusto il

collo dei volatili che allevava, un piacere scoperto con il passare degli anni

Le anatre, che non sono solo petto, vengono porzionate da Sara e Sabino e stufate

a fuoco lento con uva e scalogno, il loro grasso che si scioglie è una pennellata da

artista, che rende deliziose anche le umili patate schiacciate che le accompagnano

Ps. i colli non li troverete, sono di diritto per lo Zio

Parmigiana di zucca, porcini (*) e provola affumicata € 17 (1-7)

Costata di manzo con verdure saltate € 23

Anatra stufata con uva e scalogno su patate schiacciate € 20

Seppie (*) fritte su crema di fave secche e catalogna saltata all'aglio € 17 (1-14)

Tagliata di cavallo con zucca al forno e olio alle erbe € 19 (12)



Piatti della tradizione

Bigoli con le sarde alla siciliana € 15 (1-3-4)

Cotoletta di vitello(**) a orecchia di elefante con patate arrosto € 25 (1-3)

Dolci
Alice che gode del dono dell’ubiquità, oltre ad aiutare la cucina e la

sala si occupa dei dolci, oltre ai classici tiramisù e salame di cioccolato,

per chiudere la vostra cena verrà a proporvi i dolci del giorno 

o il rinfrescante sorbetto alle aromatiche e limone

Lo zio da provetto “Umarell” guarda tutti lavorare e critica...

Tiramisù della casa € 7 (1-3-7)

Salame di cioccolato € 7 (1-3-7)

Dolci del giorno € 7

Buon Appetito

In caso di intolleranze alimentari non esitate a chiederci chiarimenti

*(Prodotto surgelato)

**(Prodotto fresco abbattuto)
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